Nos enirées starters : 17 euros

Saumon fumé, créme ciboulette et mesclun

Salade de lentilles au lard fumé frangais*

Tartare de saint jacques et sa sauce soja « ponzu »

Carpaccio de boeuf, copeaux de parmesan, roquette et capres

Velouté de champignons* des deux sévres, croutons et huile
d’olive

Planche de charcuteries et/ou fromages

*Plats préparés par le chef Romain Butet restaurant VERVERT @ Montsoreau

Cette carte est suggestive et en fonction des saisons certain plats peuvent
manqués.

N’hésitez a nous demander notre carte des vins et celle
des boissons.
Don’t hesitate to ask us for our wine and drinks list.

Nos plats Main Courses : 20 euros

Mijoté de poulet frangais a la creme légeére et a I'estragon,
petits légumes*

Mijoté de boeuf des deux Sévres aux légumes anciens
accompagné de riz basmati*

Curry d’Esturgeon d’Aquitaine au lait de coco *

Pois chiches et petits Iégumes facon tajine, bovillon aux épices *

Lasagne de black Angus de Mouliherne*

Souris d'agneavu et son jus au thym accompagné de
Potatoes

Croque-Monsieur crémeux avec potatoes et salade




Nos desserts : 8 euros

Tarte tatin et sa creme fraiche épaisse

4 mini crépes au caramel beurre salé et chocolat
Fondant au chocolat et chantilly

Nougat glacé, griottes sauvages et liqueur



